Unsere Empfehlung im November

Feine Cremesuppe von Biichenbacher Bauernkiirbis
W mit Sahnehaube, Kirbiskernol & gerdsteten Kirbiskernen € 6,80

Knoblauchslander Feldsalat mit Balsamico-Dressing, € 8,50
dazu gebratener Speck & Croutons oder dazu eingelegte Rote Bete & Walnisse

Knuspriger Flammkuchen € 8,80
wahlweise original Elsasser Art mit Speck & Zwiebeln
V) oder vegetarisch mit Schmand, Ziegenkase, Kirbis & Rucola

** Es ist Gdnse-Saison **
Y Gans mit Klofs & BeifufSjus, dazu & Apfel-Blaukraut € 33,80

Rdsche Gdnsebrust mit Klofs &BeifufSjus, dazu & Apfel-Blaukraut € 33,80
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** Wir empfehlen ein schénes Glas Rotwein dazu **
Spdtburgunder vom Weingut Sebastian Lother 0,2I € 6,50

Rehbraten aus der Keule mit Burgundersauce,

dazu Semmelknodel & Apfelblaukraut, Preiselbeeren € 23,80
b Vegetarische Bergknédel mit Kiirbisragout, Feldsalat & Kase € 15,90
by Vesane Biichenbacher Kiirbis-Schiissel € 15,90

Gebratener Kiirbis mit gerosteten Kernen & Kerndl
dazu Oberpfalzer Linsen, Blattsalat, Gurke & Karotte
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Apfelkiichle mit Movenpick Eiscreme Vanilla & Sahne € 8,50

Hausgemachter Zwetschgenroster € 8,50
mit Schokoladeneis, gerésteten Mandeln & Sahne




