Giithlein’s Karte
zur kalten Jahreszeit

Frinkische Rinderkraftbriihe

. mit Leberklof§ & Omeletten € 3,90
Feine Cremesuppe von Biichenbacher Bauernkiirbis
mit Sahnehaube; Kiirbiskernol & gerdsteten Kiirbiskernen € 3,90

Knoblauchslinder Feldsalat mit Balsamico-Dressing,
dazu gebratener Speck & Croutons € 5,20

5 S5 30 4 36

** Herbstzeit ist Ganszeit **

Y4 Bauerngans mit Klof§ & Blaukraut € 18,80

Rdésche Géansebrust mit Klof§ & Blaukraut € 18,80

Wir empfehlen ein schines Glas Rotwein dazu

Blaufrinkisch, Carnuntum Osterreich 0,251 €6,80
PR

Rehbraten aus der Keule in Burgunderrahmsofe,

mit SemmelklofS & Blaukraut € 16,80
Feldhasenkeule in Wildrahmsauce,
dazu Semmelklof8 & Blaukraut € 15,80
Gerducherte Forelle von der Regelsmiihle,
dazu Sahnemerrettich, Bauernbrot & Butter 100g € 3,30
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Mandeltraum

Eiscreme Gebrannte Mandel & Cioccolata Straciatella mit beschwipsten
Kirschen, dazu gerdstete Mandeln & Karamellsauce € 5,50




