
 

 
 

Unsere Buffetvorschläge 
 

 
 

Buffet „Schneegestöber“ 
 
 

Rosa gebratener Schweinerücken mit eingelegtem Gemüse 
Gefüllte Eier auf Schinken-Erbsensalat  

herzhafter Matjestopf 
 

buntes Salatbuffet 
gemischter Brotkorb 

 
***** 

 
Knusprige Entenkeule 
 gefüllte Putenbrust 
ofenfrische Schäufele 

Güthlein´s Bratwürste 
 

Spätzle, Kloß,  
Sauerkraut, Blaukraut, 

Buttergemüse 
 

***** 
 

Roter Grütze mit Vanillesoße 
winterliche Eisvariation 

Salat von frischen Früchten 
Käsevariation 

          €   25,00  pro Person 

 
 



 

 
 
 

 
Buffet „ Wintermärchen“ 

 
 

Broccolirahmsuppe 
mit Mandelsplitter 

 
***** 

 
Güthlein´s rustikale Platte 

Auswahl an hausgemachten Schinkenspezialitäten mit Melonen 
Dreierlei von Räucherfischen mit Sahnemeerrettich 

Rindercarpaccio auf Blattsalaten mit Parmesan 
Bunter Nudelsalat 

 
***** 

 
Knusprige Gänsekeule 

Kleine Cordon Bleu 
 Ofenfrische Spanferkelschäufele 

Zanderfilet auf Kartoffel-Lauchgemüse 
 

Kloß, Pommes Frites, Kroketten, 
Blaukraut ,Buttergemüse 

buntes Salatbuffet 
gemischter Brotkorb 

 
***** 

 
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesoße 

Salat von frischen Früchten 
Roter Grütze mit Vanillesoße 

Mousse au chocolat 
winterliche Eisvariation und Käseplatte 

 

mit Suppe € 31,50 pro Person 
ohne Suppe € 28,50 pro Person 
 

 
 



 

 
 
 

Buffet „ Weihnachtsträumereien“ 
 

Kürbiscremesuppe  
mit gerösteten Kürbiskernen & Sahnehaube 

 
***** 

 
Auswahl an hausgemachten Schinkenspezialitäten 

Variation von Räucherfischen 
rosa gebratenes Roastbeef 

Garnelencocktail, gemischte Anti-Pastiplatte 
 

***** 
 

Knusprige ofenfrische Gänsebrust 
geschmorte Kalbshaxe 

Schweinemedaillons auf Rahmchampignons 
Lachsfilet mit Gemüse in Riesling-Dill-Soße 

 
Kloß, Spätzle, Mandelreis 
Blaukraut, Buttergemüse 

buntes Salatbuffet 
gemischter Brotkorb 

 
***** 

 
Leckeres Tiramisu 

Salat von frischen Früchten, 
hausgemachte Amarettocrème 

warmer Apfelstrudel mit Vanillesoße 
winterliche Eisvariation 

Auswahl an Käse 
 

mit Suppe € 36,50 pro Person 
ohne Suppe € 33,50 pro Person  

 
 


